Un produit fabriqué par votre

‘"Relais Charcutier”.

www.bctlorraine.org
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C'est un petit bijou de goiit et de savoir-faire que les
“Relais Charcutiers en Lorraine” vous proposent pour cette fin d’année.

Subtil assemblage de produits nobles, le “Diamant®est composé de farce fine traditionnelle,

de filets de caille et de foie gras de canard. le tout rehaussé de truffes de Meuse.

| 4 L_/J— - Conseil de dégustation de votre

) “Relais Charcutiers en Lorraine” :

Dresser le "Diamant" sur assiette et laisser une dizaine de minutes
a temperature ambiante avant de seruvir,
Accompagner harmonieusement le "Diamant ™ des reflets et de la saveur

d'un vin blanc de pays du Val de Montferrand “Bergeric de I'Hortus” 2006 .
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Pour votre sante, pratiquez une activité physique réguliére.
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